Sommerkarte 2024

L LIGHT & TASTY

CATERING

KALTES BUFFET

e Tomaten-Mango-Salat wvegan
e Mini-Wraps mit knackiger Salatfullung
und SaIsa—Dip a,c,g @ vegetarisch
e Zucchini-Chips mit Tomaten-Chutney v vegan
e Baguette ak11 mit orientalischer Frischkasecreme gk

WARMES BUFFET

e Hahnchenbrustfilet mit Pesto-Fullung cgh
auf Gemusebett aus Paprika und Zucchini
e Tomaten-Basilikum-Sauce aw vegan
e Helle Tagliatelle mit frischen Krautern a,c @ vegetarisch
o Kartoffel-Gyros-Pfanne mit Zucchini, Aubergine und Paprika v vegan

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 21,90 € inki. 7% Mwst.

Die aufgeflhrten Preise enthalten die glltige MwSt. von 7 % flr Speisen. Bei
Zusatzleistungen wie z.B. Geschirr, Besteck, Personal, Equipment oder
sonstigen Serviceleistungen mussen wir lhnen 19 % MwsSt. flr alle Leistungen
in Rechnung stellen.




Sommerkarte 2024

SOMMERKRACHER 1

KALTES BUFFET

e Tomaten- & Mozzarella Scheiben g,13 mit Rucola-Pesto @ vegetarisch
e Mini-Schnitzel von der Pute a
e Pikant eingelegte Paprikaschoten und Champignons
mit Balsamico v vegan
e Kartoffelsalat mit Cherrytomaten und Friahlingslauch in Rucola-
Pesto mit Klrbiskernol s vegan

WARMES BUFFET

e Streifen von der Putenbrust in Mango-Curry-Sauce a, g, 13

e Saftiger Braten vom Schweinenacken in
Schalotten-Rotwein-Sauce 11

e Gebratene Kartoffeln mit Zwiebeln und Krautern s vegan

e BIO-Langkornreis v vegan

e Zweierlei glasierte Karotten wrvegan

DESSERT

e Stracciatella-Mousse g

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € ink. 7% mwst

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir bei diesem Angebot
keine Anderungen vornehmen kénnen.
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W o SOMMERKRACHER 2

CATERING

b . KALTES BUFFET

e Scheiben von der Putenbrust in Orangen-Senf-Marinade j

e Rinderhacksteaks mit Krautern der Provence c, |

e Tranchen von der Strauchtomate mit gehobeltem Feta g und
Crema di Balsamico @ vegetarisch
Gegrillte und marinierte Zucchini und Aubergine v vegan

e Mediterraner Nudelsalat mit Paprikaschoten und
Mandelsplitter g vegetarisch

-

WARMES BUFFET

e Medaillons von der pochierten Poulardenbrust in Barlauch-
Rahmsauce a, g

e Pikantes Rahmgulasch vom Schwein mit gerdsteter Paprika a

e Penne Rigatoni & vegetarisch

e Franzosische Pfannenkartoffeln wvegan

e Mediterranes Gemuse aus Paprika, Zwiebeln, Zucchini und
Aubergine w#vegan

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € ink. 7% Mwst

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir bei diesem Angebot
keine Anderungen vornehmen kénnen.

[

Damit Ihre Gaste und Sie sich wohlfthlen sorgen wir fur
hochste Sauberkeit und Hygiene in unserem gesamten
Catering-Sortiment. Wir sind EU-zertifziert, d.h wir erfullen
die strengen EU-Hygiene-Richtlinien. Unsere EG-Nummer:
D NW-90350 EG.

UNSERE HYGIENE GARANTIE




Sommerkarte 2024

SOMMERKRACHER 3 (VEGAN)

KALTES BUFFET

e Kumato-Tomaten mit Rucola-Pesto s vegan

e Fruhlingsrolle af auf Apfel-Ingwer-Salat v vegan

e Mini-Wraps mit knackiger Salatftllung und Guacamole v vegan

e Italienischer Nudelsalat mit Zucchini, Aubergine und getrockneten
Tomaten v vegan

e Sommerliches Gemusetabouleh mit Rosinen, Nussen, Koriander
und Granatapfel e v vegan

WARMES BUFFET

e Kichererbsen Curry mit Kokos und sommerlichem Gemuse a, h v
vegan

e Limonen-Krauter-Risotto i v vegan

e (Gemuse-Lasagne v vegan

o Kartoffel-Gemuse-Pfanne mit Gyrosgewurz s vegan

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 23,90 € ink. 7% Mwst

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir bei diesem Angebot
keine Anderungen vornehmen kénnen.
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KALTES BUFFET

e Rinderhackbéallchen mit Pinienkernen und Schnittlauch a,c,h

e Rote Bete Carpaccio mit Himbeer-Vinaigrette, Walnussen & Rucola
/@ vegetarisch

e Wassermelonensalat mit Feta, Minze und Pinienkernen gh &
vegetarisch

e Tessiner Kartoffelsalat cgj @ vegetarisch
e Tranchen von der Hahnchenbrust an Orangenvinaigrette 11
e Datteln im Speckmantel 2,38
e Baguette und Partybrotchen akf v vegan
dazu Aioli c und Tomatenbutter g & vegetarisch

WARMES BUFFET

e Hahnchenbrust Saltimbocca mit leichter Weildweinsauce ag,ij11
e Schweinefiletmedaillons an Thymian-Orangen-Jus i,11

e Zucchinihalften mit Krauter-Couscous-Fullung an Tomatenjus &
vegetarisch

e Rosmarindrillinge v vegan
e Mediterrane Gemusepfanne mit Zucchini, Aubergine und Paprika
v vegan dazu Tomatenjus a ¥ vegan

DESSERT

e Erdbeer-Joghurt mit frischer Minze g & vegetarisch
e Obstplatte wvegan

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 28,90€ inkiusive 7% Mwst.
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KALTES BUFFET

e Jalapefio Chilischote gefullt mit Frischkase g & vegetarisch

e Rinderhacksteaks gefullt mit Gorgonzola a.cg

e Mini-Wrap gefullt mit Guacamole, Schafskase und Putenbrust a

e Mini-Burger aus Sojabratlingen, BBQ-Dip, Romanasalat und
Rostzwiebeln a,f wvegan

e Cole Slaw aus WeilRkohlsalat, Méhren, Apfel, Joghurt, roten
Zwiebeln und Mayonnaise cg & vegetarisch

e Bauernsalat mit Tomate, Gurke, Paprika, Mais, Oliven und
Schafskase 8,6 @ vegetarisch

e Baguette akfwvegan und Briochebrotchen akf @ vegetarisch
dazu Kartoffel-Knoblauchdip g und Krauterbutter g & vegetarisch

WARMES BUFFET

e Pulled Pork (gesmokter und gezupfter Schweinenacken) mit BBQ
Sauce 9

e Wabhlweise: Putenschnitzel in Cornflakes Panade mit Sauce
Bernaise gcioder Chefkoch’s Currywurst agl2 vom Schwein oder
Pute

e SuRkartoffelscheiben wvegan

e Kroketten a,c ¥ vegan

e Mediterrane Gemusepfanne mit Zucchini, Aubergine und Paprika
v vegan dazu Tomatenjus a ¥ vegan

DESSERT

e Apfel-Streusel-Dessert a mit Vanillesauce a & vegetarisch
e Nuss-Nougat-Mousse f.gh @ vegetarisch

PREISE

ab 20 Personen,M%: inklusive 7% MwsSt.

26,90€ inklusive 7% MwsSt.
Aktionspreis zur EM 2024

Bei Bestellung im Aktionszeitraum bis zum
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DER MEDITERRANE ABEND

KALTES BUFFET

e Marinierte Paprikaschoten 1,1,3,11 ¥ vegan

e Eingelegte Champignons mit Rosmarin 1,1,3,11 ¥ vegan

e Trilogie vom Lachs: Graved-, Raucher- und Stremellachs d mit
Honig-Senf-Dip |

e Grissini-Stangen mit Mailander Salami ag

e Tranchiertes Schweinefilet an Orangenvinaigrette 11

e Schafskase mit Krautern g @ vegetarisch

e Mediterranes Baguette ak11 ¥ vegan
dazu Aioli ¢ g vegetarisch und Butter g & vegetarisch

WARMES BUFFET

e Gefullte Hahnchenbrust mit Basilikum und Schinken cgh
an Tomaten-Mozzarella-Sauce ag @ vegetarisch

e GriUne Tagliatelle a,c g vegetarisch

e Geschnetzeltes vom Schweinefilet in WeilBweinsauce ag,i, 11

e Rosmarinkartoffeln v vegan

e Mediterrane Gemusepfanne mit Zucchini, Aubergine und Paprika
an Tomatenjus a ¥ vegan

DESSERT IM GLAS

e Hauseigenes Tiramisu a,,g10,11
e Prosecco-Creme g1

PREISE
ab 20 Personen, p. P. 31,90 € inki. 7% Mwst.
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SOMMERMARCHEN

KALTES BUFFET

e Marinierter Schafskase g mit frischen Krautern g vegetarisch

e Serranoschinken an Cantaloupe-Melone

e Datteln im Speckmantel 2,38

e Gruner Spargel im Lachsmantel d

e Spield Montana mit Paprika, Hahnchenbrustfilet und Gamba“s b

e Blattsalat mit gebratenen Champignons w#vegan

e Salatvon grinem und weil3em Spargel mit Cherry-Tomaten
und Pestovinaigrette c,gh v vegan

e Baguette wvegan a k11 mit Aioli ¢ & vegetarisch

WARMES BUFFET

e Tranchen vom Schweinefilet auf buntem Paprikagemuse
an Rosmarin-Sauce a,|,11

e Mediterraner Kartoffelptree mit Basilikum und
Knoblauch ¢,g,h @ vegetarisch

e Albondigas - spanische Hackfleischballchen a,c
in scharfer Tomaten-Peperoni-Sauce a

e Frittierte Kartoffelecken v vegan

e Hahnchenbrustfilet gefullt mit Tomatenpesto cgh an Salbeisauce
a,i,11

e Drillinge mit Meersalz wvegan

e Mediterraner Auflauf mit Aubergine und Zucchini an

Tomatencreme mit Kase Uberbacken ag & vegetarisch

DESSERT IM GLAS

e Vanillecreme g mit Himbeerspiegel
e Mango-Pudding g

PREISE
ab 30 Personen p. P. 39,90 € ink. 7% mwst.
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Kalt-Warme Buffets International

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

ZUSATZSTOFFE
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13
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15
16
17
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mit Farbstoffe

mit Konservierungsstoff (konserviert)
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

mit SUlRungsmittel(n)
koffeinhaltig

Alkohol

Formfleisch

mit Milchprodukt zubereitet
mit Nitritpokelsalz

mit Nitrat

enthalt eine Phenylalaninquelle
chininhaltig

mit Azofarbstoff(en)

ALLERGENE
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enthalt Gluten

enthalt Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
enthalt Eier und Eiererzeugnisse

enthalt Fisch und Fischerzeugnisse

enthalt Erdnusse und Erdnusserzeugnisse
enthalt Soja und Sojaerzeugnisse

enthalt Milch und Milcherzeugnisse

enthalt Schalenfrichte

enthalt Sellerie und Sellerieerzeugnisse
enthalt Senf und Senferzeugnisse

enthalt Sesam und Sesamerzeugnisse
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg,|
enthalt Lupinen und Lupinenerzeugnisse
enthalt Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

A

Trotz grolBtmoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kdnnen
neben den angegebenen Allergenen, in all unseren
Produkten auch Spuren von anderen Stoffen oder
Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslésen kdnnen, enthalten sein.



